Montag, 1. Juni

Bouillon mit Reis und Gemise
oder
Blattsalat an Krauterdressing

Feines vom Lamm (Bio, CH) mit Rosmarinsauce

und Fenchel, dazu Bratkartoffeln
oder
Chicorée-Gratin mit Fetakése,
dazu Bulgur und Thymianjus

Zitronen-Quarkcréme

Dienstag, 2. Juni

Sauerampfersuppe mit Apfel
oder
Bunter Salat an Apfeldressing

Poulet-Spiess (CH) mit Joghurtdip,
dazu Pak Choi und Sesamreis
oder
Linsen-Dal mit Joghurtdip und Koriander,
dazu Frihlingsrolle, Pak Choi und Sesamreis

Mango-Kokos-Lassi (Vegan)

Mittwoch, 3. Juni

Minestrone mit Gemuseeinlage und Fideli
oder
Gartensalat an Hausdressing

Rindfleisch-Lasagne (Bio, CH)
mit Tomatensauce und mariniertem Rucola
oder
GemUselasagne mit Tomatensauce
und mariniertem Rucola

Holunderblitenjoghurt

Donnerstag, 4. Juni

Crémesuppe mit Fenchel
oder
Salat mit Wurzelrohkost an Hausdressing

Kalbsschnitzel paniert* (CH) mit Zitronen-Mayonnaise,
dazu Ratatouille und Schwedische Bérlauch-Kartoffeln
oder
Risotto mit Bérlauchsauce,
dazu Sellerie-Taler

Sanddornjoghurt

Freitag, 5. Juni

Haferflockensuppe
oder
Blattsalat mit Randen-Apfel-Rohkost, Hausdressing

Goldbarsch (Island, MSC) mit Lavendel-Pfeffer, Senfsauce, dazu
grine Spargeln, Tomate und Salzkartoffeln
oder
Ofenkése mit Spargeln, Tomaten und Kartoffeln
im Backpapier gebacken

Schoggipudding mit Kardamom

Sonntag, 7. Juni

Mille Fanti
oder
Bunter Salat, Sonnenblumenkerne an French Dressing

Kalbsbratwurst (CH) mit Zwiebelsauce,
dazu Résti-Kroketten mit Ofengemise
oder
Reistaler mit buntem Gemise
und Liebstéckelsauce

Rote Gritze mit Vanillecréme

Mittagessen Mo bis Fr und So 12.00 - 13.30 Uhr
A-la-carte-Bestellungen bis 13.15 Uhr

Tagesmenu vegetarisch CHF 23.— /2 Portion CHF 21 .-
Tagesmenu mit Fleisch CHF 28.—/% Portion CHF 26.—
Suppe, Salat und Dessert CHF 15.—
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BIOSUISSE

Seit 2016 sind wir eine Bio-Knospe-Komponentenkiiche mit Bio-Knospe-Salaten, -Gemse
und -Obst sowie -Getreide und -Teigwaren.

*konventionell
Preise inkl. MwSt., Anderungen vorbehalten.




